Siissmest-(Chéme

0600g Sissmost
5 EL Maizena
3 EL Zucker
2 frische Eier
200g Vollrahim

Sissmost und Maizena in den Mixtiopf geben 30 Sek, Stufe 3, verrihren.
Zucker und Eier beigeben wd alles 7 Min, 90 Grad, Stufe 3 aufkochen

Sofort in eine Schissel umfillen. Frischhaltefolie direkt auf die Greme legen, um
Hautbidung 2u vermeiden. Auskihlen lassen.

Rihraufsatiz einsetizen. Vollrahm in den Mixtiopf geben und untier Beobachting
ohne Zeiteinstellng auf Stufe 3.9 bis 2w gewinschtien Festigkeit steif
schlagen. Kihraufsatz entfernen.

Schlagrahm sorgfaltig witer die Créme ziehen.



