CURRY-COLASLAW-SALGH

150g Ruebli, in Stucken
300g Weisskabis, in Stucken
70g Mayonnaise

159 Balsamico Bianco
Pfeffer, gemahlen

2 TL Curry

I TL Salz

| %2 TL Zucker

Ruebli in den Mixtopf geben und 3 Sek., Stufe S zerkleinern.
Weisskabis, Mayonnaise, Balsamico, Pfeffer, Curry, Salz und Zucker zugeben,
8 Sek., Stufe 4 zerkleinern, umfullen.

30 Min,, ziehen lassen und servieren.

-Kann qut am Vortag zubereitet werden.

-Feine Beilage zu Burger

Dieses Rezept habe ich fur Kids am Tisch geschrieben
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