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200g Caramelbonbons extra weich halbiert
(von der Migros) .
20g Schokolade braun (Couverture Grand Cru 42/) o o
200g Vollrahm
50g Milch
190g Vodka

Caramelbonbons, Schokolade, Rahm und Mich in den Mixfopf geben
I0Min, 65 Grad, Stufe 2, erhitzen
Vodka hinzufugen, 30Sek, Stufed unfermischen

Likor in die heiss ausgespulte Flasche fullen und sofort verschliessen




