
Zwetschgen - Brombeer Konfi 

 

600g Zwetschgen 

400g Brombeeren 

500g Gelierzucker 2:1  (Aarbergzucker) 

 

 

 

 

 

 

 

Zwetschgen, Brombeeren in den Mixtopf geben, 

 6 Sek. Stufe 7 pürieren . 

Gelierzucker dazu geben, mit dem Teigschaber alles etwas mischen. 

15 Min. 100 Grad auf Stufe 2 einkochen lassen. 

Wichtig: Das ganze sollte mindestens 4 Min. sprudelnd gekocht haben. 

 

Konfi in die heiss aus gespülte Gläser füllen. 
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